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	MENU
	御一緒に 自家製パンはいかが？ 1個¥80-
	〈おつまみ〉
	生ハム
	チーズの盛り合わせ
	オリーブのマリネ
	砂肝のマリネ
	自家製ピクルス
	人参ラペ
	レバームース メルバトースト4枚添え
	マッシュルームのアヒージョ バケット2枚添え

	〈冷前菜〉
	生ハムのシーザーサラダ
	真鯛のカルパッチョ
	前菜の盛り合わせ 1人前
	イワシのマリネ ゆず風味(4枚)
	鶏むねのハム チミチュリソース
	季節のフルーツと生ハムの カプレーゼ


	MENU
	〈温前菜〉
	トリッパのトマト煮
	ハマグリの白ワイン蒸し
	3種チーズの おつまみニョッキ
	サルシッチャ(1本) 粒マスタード添え
	つぶ貝ときのこの ブルゴーニュ風

	〈リゾット〉
	3種チーズのリゾット
	イカスミのリゾット
	ポルチーニの クリームリゾット
	魚介のトマトリゾット


	MENU
	〈パスタ〉
	※プラス150円でタリアテッレに変更可能
	ハマグリのボンゴレ
	￥1,700‐

	からすみとしらすの ペペロンチーノ
	￥1,600-
	￥1,400-

	タコとじゃがいもの ジェノベーゼ
	￥1,500-

	ズッキーニとしらすの ペペロンチーノ
	￥1,400-

	リガトーニ アラビアータ
	￥1,200‐

	自家製ボロネーゼ
	￥1,500‐

	カルボナーラ
	￥1,500‐


	〈メイン〉
	国産牛ランプのロースト（180g）
	￥3,000‐

	大山鶏もも肉のロースト -ローズマリー風味-
	￥1,900-

	梅里豚肩ロースのグリル
	￥1,800-

	鴨むね肉のポワレ ‐ベリーソース‐
	￥2,500-
	※提供までに20分ほどお時間かかります のでお早めのご注文をお願いします


	真鯛のソテー
	￥1,700-



	MENU
	〈デザート〉
	ティラミス
	￥700-

	パンナコッタ
	￥650-

	バスクチーズケーキ
	￥700-

	濃厚ガトーショコラ
	￥700-

	季節の自家製アイス
	￥400-

	アフォガード
	￥550-

	キャラメルナッツ セミフレッド
	￥700-

	デザート盛り合わせ（4種類）
	￥1,800-


	〈コース〉
	※前日までの予約限定
	2時間飲み放題(料理大皿取り分け)
	￥5,500-

	3時間飲み放題(料理大皿取り分け)
	￥6,200-
	￥5,000-
	貸し切りなども承っております。お気軽にご相談ください。





